Restaurant Le Végétarium

Nos Entrees*

ENntrée du JoUur de NOtre Chef ... 10€

CEuf mollet aux herbes fraiches, pormme de terre fumeée,
courge spaghetti, tuile croustillante au ParMESAN @ .......ocovvecveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 10€

Bouillon de champignons au miso et baies de Timur, nouilles de riz,

menthe et coriandre fraiche @89 ED) ... 10€

6 huitres de Mr Le Goff de Pencadénic, vinaigrette a I'échalotte et dulse 696D ............. ne H
Pastrami de truite, tagliatelles de poireaux a la poudre de réglisse,

haricots blancs auX alguUeS DIrETONNES ... 10€
Nos Plats*

Plat du jour de NOLre CRef ... e 20€

Curry de légumes au lait de coco et lentilles corail, mélange de 3 riz parfumés
a la cardamome, croustillant au CUMIN @ GL) c...ooooooooooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeesseesoeee s 20€

Poélée de Saint-Jacques, velours de sarrasin, céleri rave au lait ribot,
GOMIASIO IDFETOMN BO)...ovvvvvvvvveeeeeeeieieeeeeieeeeeeeeesseeeess s e W

Fondant de porc** caramélisé au miel de La Gacilly,
pommes confites au poivre de Sichuan, salsifis glacés au jus de viande @p.............. 20€

Filet de canette™ aux agrumes, jus de viande réduit au Grand Marnier,

écrasé a la courge, légumes rotis, zestes d'agrUMES.......coooeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 20€
Nos Desserts*

DYy Y=Y g e U oYU e L=l Lo A =3 @1 oY=y 10€
Dégustation de fromages BretoNS @ ... 10€
Cragquant chocolat noir, poire au caramel et praliné aux graines de courge,

sauce chocolat chaud (I@ ........................................................................................................................................... 10€
Clémentines pochées aux épices chai espuma, aux marrons de Christophe Royer

a Cournon, Crumble PaiN A'EPRICES M ..ovvvooeeeeeoeeeeeeeseeeeeeeeseeeeees s 10€
Café, thé ou iNfUSION GOUIMANA ... ne ©

NOS FORMULES Entrée + Plat ou Plat + Dessert | 7.4 >
Entrée + Plat + Dessert 29€

@ Supplément de T€, par plat, a ajouter au prix des formules.

“Viandes de volaille et porc nées, élevées et abattues en France
@Sans Lactose @Sans Gluten "Végéta rien Prix TTC service compris, hors boisson



Restaurant Le Végétarium

Menu Enfant* (jusqu'a 12 ans) m

Nos Plats Nos Desserts”

Poisson du jour, Clémentines pochées aux épices chai,
pommes paille &) espuma aux marrons,
crumble pain d'épices
ou P pices @
Fondant de porc** roti, ou
écrasé de légumes du moment 60 Meli mélo de gourmandises @

_D Tous nos plats sont faits maison et inspirés de la saison

*Merci de vous assurer, auprés de nos équipes, que I'un de ces 15 allergénes, cités ci-dessous, ne figurent en aucun cas dans le choix de vos plats :
Céréales contenant du gluten, Crustaceés, (Eufs, Poissons, Arachides et produits a base d'arachide, Soja, Lait, Fruits a coques, Céleri, Moutarde,
Graines de sésame, Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10mg/kg ou 10 mg/l, Lupin, Mollusques, Sarrasin.

@Sans Lactose dVégétafien “Viandes de volaille et porc nées, élevées et abattues en France

Vous etes am. cour de ba Maison Yves Rocher !

Pour appréhender pleinement tout l'esprit de la Marque Yves Rocher,

c'est le moment ou jamais de visiter le Musée Immersif et de prendre soin

de vous avec la Cosmétique Végétale® a la Boutique & Institut. Et pour vos futurs
événements professionnels, pensez aussi a notre Espace de Séminaire !

Crédits Photos : Emmanuel Berthier

OFFRE PRIVILEGE "Tarif reduit au Musée Immersif Yves Rocher pour les clients du Restaurant Le Végétarium
sur présentation de votre ticket de caisse ou de votre réservation.

Décembre 2023

FORTHE P N . ; S — )
@ PLANET Le Végétarium est membre 1% for the Planet et a ce titre reverse 1% de son chiffre d'affaires a des associations environnementales

MAISON YVES ROCHER

FONDEE EN 1959



