
L e  V é g é t a r i u m
R e s t a u r a n t

Carte
des glaces



   Fraise / Strawberry
   Citron / Lemon
   Fruits exotiques / Exotic fruits
   Pêche de vigne / Vine peach

   Vanille / Vanilla 
   Chocolat Breizh / Chocolate Breizh     
    Caramel Beurre salé / Butter scotch          
    Café / Coffee
   Pistache / Pistachio
   Yaourt Ker Ronan / Yoghurt Ker Ronan    
    Parfum du moment / Flavour ot the day

Composez votre glace ! Create your ice cream!

Sorbets Glaces

1.50€

1 boule  / 1 scoop  2 boules  / 2 scoops 3 boules  / 3 scoops5.50€ 8€3€

Été 2025
Prix nets & service comprisToutes nos coupes sont réalisées avec les sorbets et glaces de TERRES BLEUES, 

Artisan glacier breton situé à Cléguérec (56), et ayant décroché en 2024,  
une 3ème médaille d’or au Concours International de Lyon

LES SORBETS & GLACES

Chantilly vanille / Vanilla whipped cream
Sauce chocolat / Chocolate sauce
Sauce caramel au beurre salé / Salted butter caramel sauce
Amandes effilées / Flaked almonds

Dame blanche ..................................................................................................................................................................................8,50€ 
2 boules vanille, sauce chocolat, chantilly vanille, amandes effilées

Chocolat liégeois  ........................................................................................................................................................................8,50€
2 boules chocolat, sauce chocolat, chantilly vanille, craquant chocolat

Café liégeois  .....................................................................................................................................................................................8,50€
2 boules café, expresso, chantilly vanille, caramel au beurre salé

LES COUPES GLACÉES

LES SUPPLÉMENTS  / Extras

ARTISAN GLACIER BRETON

ARTISAN GLACIER BRETON




